Pomoci kontaktniho grilu ECG KG 300
deluxe, ktery je zhotoven z nerezové
oceli, pripravite béhem nékolika
minut svUj oblibeny pokrm, at uz se
jedna o stavnaty steak, rybu nebo
voniavou zeleninu. Na vybér mate ze
tri provoznich poloh umoznujicich
zapékani, grilovani nebo barbeque.
Teplotu si budete moci variabilné
nastavit dle potreby pomoci
posuvného termostatu. Pri pripravée
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ECG KG 300 Deluxe

Kontaktni gril

Product code: 340910374958
EAN: 8592131303423

® 3 provozni polohy

® Nastavitelna vyska horni desky
® Desky s nepfilnavym povrchem
® Odnimatelné grilovaci desky

pokrm( i ndsledném ¢isténi jisté e Nastavitelna vyska grilovacich

ocenite grilovaci plochy z dozselk né arilovac deck
v 7 Movev s °
neprilnavého povrchu. Cisténi nvl_mate ne grilovaci desky s
. . i 3 neprilnavou povrchovou Upravou
usnadnuje i moznost vyjmuti

) h ) o ¢ Variabilni nastaveni teploty
grilovacich desek z grilu. Praktickym
prvkem je ve spodni ¢asti umistény tuk
sbérny zasobnik na odkapavajici tuk e Prisludenstvi: stérka pro odstranéni
a vypek. Soucasti baleni je praktickd oleje
stérka na odstranéni oleje. e Max. pfikon 2000 W
e 3 provozni polohy - pro zapékani,

grilovani a BBQ

e Vyjimatelnd odkapévaci miska na
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Technické parametry

Prikon (W) 1650-2000
Napéti (V/Hz) 220-240 ~ 50
Délka kabelu (cm) 65
Tepelné izolovana

madla Ano
Zamek proti

otevreni Ano
Termostat 1
Popis produktu

Rozmeéry grilovaci

plochy (cm) 27,5x24
Povrch grilovaci Nepfilnavé povrchova
plochy Uprava
Stupen otevreni Az 180°
Nastavitelna vyska

horni desky Ano
Zapékani Ano
Grilovani Ano
BBQ Ano

K+B PROGRES a.s., U Expertu 91, 250 69 Klicany

Vyjimatelné

grilovaci desky Ano
Teplotni rozsah 0-220 °C
Rozsah pracovni

teploty 160-220 °C
Regulace teploty Ano
Svételna

signalizace Ano
Zvukova

signalizace Ne
Kontrola ¢asu Ne
Senzorova

technologie Ne
Funkce zbytkového

tepla Ne
Ovladanfi Manualini
Odkapéavaci miska

na tu Ano
Protiskluzové

podlozky Ano
Design

Barevné provedeni Nerez/¢erna
Material Nerez

Prislusenstvi

Spachtle Ano
Miska na olej Ano
Hmotnost & rozméry

SIRKA (MM) 353
VYSKA (MM) 145
HLOUBKA (MM) 362
HMOTNOST (KG) 5.8
Hmotnost & rozméry
(Brutto)

SIRKA S OBALEM (MM) 383
VYSKA S OBALEM (MM) 394
HLOUBKA S OBALEM (MM) 174
HMOTNOST S OBALEM (KG) 6.9
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Grilujte cely rok

Uzivejte si luxus v podobé grilovani kdykoliv se vdm zachce. At uz venku mrzne a pada snih nebo
lije jako z konve, vZdy si mlZete doma navodit atmosféru grilovaci sezény. Staci k tomu opravdu
malo, pouze kontaktni gril. Skvélym resenim je kontaktni gril ECG KG 300 Deluxe, na kterém
pripravite vSechny své oblibené pochoutky od masa, pres zeleninu az po syry. Zalezi jen na vas a
na vasich preferencich. Ne nadarmo se rikd: Sto lidi, sto chuti.

Skutecné variabilni gril

Vyuzijte variabilitu kontaktniho grilu ECG v podobé 3 provoznich poloh ke kazdodenni pripravé
r8znych druhd jidla. Mate chut na zdravou zeleninu? Poloha uréend ke grilovani je ta prava. Chcete
pripravit détem k veceri oblibené panini? Poloha k zapékdni je tou pravou volbou. Dostal manzel
chut na steak? VyzkousSejte nastaveni BBQ. MozZnosti kontaktniho grilu jsou témér neomezené.

Dle velikosti grilovanych surovin navic mQzZete snadno nastavit i vy$ku horni desky. Kazda grilovaci deska méa
rozméry 27,5%24 cm. Dle moznosti otevreni grilu az 180° Ize celkovou grilovaci plochu az zdvojndsobit. Ziskate tak
nadstandardné velky prostor k pfipravé celé hostiny.

Ovladani pro kazdého

Posuvné ovladani v predni ¢asti pristroje umoznuje plynulé nastaveni pracovni teploty od 160 °C
az do 220 °C. Ovladani je velmi intuitivni a vy si ho osvojite doslova béhem chvilky. Nechybi zde ani
svételné indikatory. Cervena kontrolka oznacuje zapnuti grilu a zelend kontrolka vés informuje o
pripravenosti nahrati na pozadovanou teplotu. Mate tak prehled tom, kdy je teplota idedlni k
pripravé jidla.

Vyjimatelnd miska na odkapavany tuk je soucasti grilu. Lze velmi snadno vyndat a vycistit.

Jednoduché ¢isténi
B&hem grilovani maximalné ocenite specidlni upraveny nepfilnavy povrch grilovacich desek,
ktery minimalizuje ulpivani zbytk{ jidla. Povrchova vrstva vdm navic velmi usnadni samotné ¢isténi.
Desky Ize také jednoduse vyjmout a oplachnout je jarovou vodou primo ve drezu. Po vareni mate
béhem chvilky uklizeno, aniz byste zaspinili hromadu nadobi. Soucasti baleni je navic také stérka jidla.

Bezpecnost zajisténa

Z bezpecnostnich divodd je kontaktni gril ECG KG 300 Deluxe vybaveny tepelné izolovanymi
madly. Mate tak jistotu, ze se nespalite vy ani nikdo z vasich blizkych. DalSim bezpecnostnim
prvkem je zadmek proti otevreni. Ve vybavé nechybi ani protiskluzové nozky.

Dipy k masu na grilovani

Také Casto premyslite nad tim, jaky dip pripravit ke grilovanému masu kromé ¢esnekové klasiky
nebo kupované tatarky? Mdme pro vas recepty na dva dipy, které jsme sami vyzkousSeli a je to
lahoda.
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Hof¢icovy dip s medem
Budete potrebovat:

ice dijonské horcice
ici medu

ici zakysané smetany
ice majonézy
strouzek c¢esneku
Izicku citronové stavy
1 IZice olivového oleje
pepr

21z
11z
21z
21z
1
1

Postup:

Samotny postup je velmi jednoduchy, staci vSechny ingredience smichat a na zavér dochutit peprem. Udélejte ho
vSak vice jak hodinu pred podavanim a dejte ho do lednice, aby se stacil ulezet. Chuté jednotlivych surovin se
dokonale prolnou a pozitek pak bude o to intenzivnéjsi.

Jemné pikantni dip

Budete potrebovat:

1 mensi ¢ervenou cibuli
200 g susenych rajcat

1 Cervenou papriku

1 chilli papric¢ku

2 lzice rajc¢atového protlaku
50 ml vyvaru

1 strouzek ¢esneku

cukr

sl a pepr

Postup:

D@kladné rozmackejte raj¢ata a cibuli pokrajejte najemno. Cesnek rozetfete se soli. Cervenou papriku a chilli papriku
zbavte jadérek a omyjte. Na zavér obé papriky nadrobno nakrdjejte. VSechny tyto suroviny povarte v hrnci s
protlakem a vyvarem asi 15 minut. Podle chuti pfidejte sl a pepf. Mdme vyzkou$eno k hamburgerdim a je opravdu
vyborny.
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