eeC

MY WAY OF

HOME

¢ Na Setrné varenie, dusenie a
pecenie

e Varenie bez pripdlenia a potreby
stdleho miesania

e Objem vnutornej nadoby 6,5 |

e 3 prevadzkové rezimy / 2 Urovne
teploty: low, high, keep warm

e Cas varenia je mozné nastavit v
rozmedzi od 30 minut az do 12

hodin.

e Elektronicky ovlddaci panel s LED
displejom

e Vyberatel'nd vnutorna keramicka
nadoba 6,5 |

e Ziaruvzdorna sklenena pokrievka s
tepelne izolovanym drzadlom z

odolného plastu

e Antikorové vyhotovenie
vonkajsieho plasta hrnca

e Max. objem: 6,5 |

e Menovité napatie: 220 — 240 V~
50/60 Hz

e Menovity prikon: 320 W

e Rozmery: 41,5 x 27,5 x 30 cm (S
x V x H) Hlavné vyhody

.pomalého” varenia

ECG PH 6520

miesania

high, keep warm

Tato metdda je charakteristicka
dlhym ¢asom varenia pri nizkych
teplotach, preto sa zjednodusene
nazyva pomalé varenie.

Hlavnou vyhodou pomalého varenia
je, ze si potraviny uchovavaju svoju
aréomu a chut. Vdaka tejto Uprave
bude chut pridanych byliniek a
korenia vyraznejsia a maso
jemnejsie. DalSou nespornou
vyhodou je, Ze sa pripravovany
pokrm nedd prakticky pripalit.
Pomalé varenie v hrnci s vnitornou
keramickou nadobou zarucuje
perfektnl a rovhomernu tepelnu
Upravu najma celych kusov masa a
tiez hydiny v celku, teda kacice, husi
a dalSie. OblUbené su tiez jedla tzv.
vSetko v jednom hrnci, ked' sa cely
pokrm vari dohromady, ¢o uSetri ¢as
straveny pripravou jedla.

Komfort varenia v hrnci ,,Slow
Cooker*

Pomaly hrniec

Product code: 341030044958
EAN: 8592131306363

® Na Setrné varenie, dusenie a pecenie
® Varenie bez pripalenia a potreby staleho

® 3 prevadzkové rezimy / 2 Urovne teploty: low,

® Objem vnutornej nadoby 6,5 |

Vnutorny keramicky hrniec sa ohrieva
rovhomerne a perfektne rozdeluje
teplo okolo vareného pokrmu.
Keramicky hrniec je mozné tiez
samostatne pouzit na gratinovanie a
zapekanie v rdre a tiez v iom mozete
pokrm priamo servirovat na stol.

Na ovlddacom paneli je mozné
nastavit prevadzkovu teplotu v troch
stuprfioch - vysokd, nizka alebo
udrziavanie v teple.

Dalej je mozné nastavit ¢as pripravy
pokrmu.

Prednastavend je 12-hodinova faza
varenia, po ktorej uplynuti sa pomaly
hrniec automaticky prepne na rezim
udrzania v teple na 6 hodin.
Stla¢enim tlacidla je mozné
naprogramovat v 30-minutovych
krokoch aj vlastné casy varenia v
rozmedzi od 30 minat az do 12 hodin.
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Technické parametre

Prikon (W)
Napatie (V/Hz)

Tepelne izolované
madla

320
220-240 ~ 50/60

Ano
Dizka kébla (cm) 100
Popis produktu
Objem nadoby (I) 6.5
Kapcita oleja -
?gé%atc pracovne; 50-90 °C
fe%?gtl;e nastavenie Ano
Regulacia teploty Nie
3D ohrev Ano
Priprava ryze Nie
Priprava pilaf Nie
Zepekanie, pecenie Nie
Vyroba marmelddy Nie
Varenie Nie
Dusenie Ano
Varenie v pare Nie
Smazenie Nie
Ohrev Ano

Pomalé varenie
Intuitivny displej
Odlozeny Start
Ovladanie
UdrZovanie teploty
Casovat

Zvukovd
signalizacia

Svetelnd
signalizacia

Vynimatelna
nadoba

Povrch nadoby

Priehladnd
pokrievka

ProtiSmykové
podlozky

Odnimatelny kébel

Dizajn

Ano

Ano

Nie
Tlacidlové
Ano

Ano

Nie

Ano

Ano
Keramika
Ano

Ano

Nie

Farebné prevedenie

Material

Prislusenstvo

Cierna/Nerez

Plast/Nerez

MieSacia lopatka

Spachtle

Nie
Nie

Grilovacia mriezka Nie
Fritovaci kos Nie
Mriezka na varenie

Vv pare Nie
Odmerka Nie
Naberacka Nie
Drziak na

naberacku Nie
lhly na fondue Nie
Hmotnost & rozmery

SIRKA (MM) 410
VYSKA (MM) 270
DLZKA (MM) 305
HMOTNOST (KG) 5.5
Hmotnost & rozmery
(Brutto)

SiRKA S OBALOM (MM) 425
VYSKA S OBALOM (MM) 250
HLBKA S OBALOM (MM) 330
WEIGHT WITH PACKAGING (KG) 6.2
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Hlavné vyhody , pomalého* varenia

Pomaly hrniec ECG PH 6520 je skvely pomocnik do kazdej domacnosti, s ktorym pripravite
vynikajluce pokrmy pre celd rodinu. Metéda pomalého varenia je charakteristickd dlhym ¢asom
varenia pri nizkych teplotach, preto sa zjednodusSene nazyva pomalé varenie. Hlavnou vyhodou
pomalého varenia je, Ze si potraviny uchovavaju svoju arému a chut. Vdaka tejto Gprave bude
chut pridanych byliniek a korenia vyraznejéia a maso jemnejsie. Dal3ou nespornou vyhodou je, Ze
sa pripravovany pokrm neda prakticky pripdlit. Pomalé varenie v hrnci s vnitornou keramickou nadobou zarucuje
perfektnl a rovnomernu tepelnd Upravu najma celych kusov masa a tiez hydiny vcelku, teda kacice, husi a dalsie.
ObllUbené su tiez jedla tzv. vSetko v jednom hrnci, kedy sa cely pokrm vari dohromady, ¢o uSetri ¢as straveny
pripravou jedla.

Komfort varenia v ,,Slow Cooker* hrnci 1
=
Vnutorny keramicky hrniec sa ohrieva rovnomerne a perfektne rozdel'uje teplo okolo vareného S | § f
pokrmu. Keramicky hrniec je mozné takisto samostatne pouzit na gratinovanie a zapekanie v (?w
rdre (do teploty okolo 95 °C) a tiez v iom mozete pokrm priamo servirovat na stol. il

Na ovlddacom paneli je mozné nastavit prevadzkovu teplotu v troch stuprioch - low (nizky), high
(vysoky) a keep warm (udrziavanie v teple).

Nastavte si ¢as pripravy pokrmu

Prednastavend je 12-hodinova faza varenia, po ktorej uplynuti sa pomaly hrniec automaticky
prepne na rezim udrzania v teple na 6 hodin. Stlacenim tlacidla je mozné naprogramovat v 30-
minutovych krokoch aj vlastné ¢asy varenia v rozmedzi od 30 minut az do 12 hodin.
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